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Kom narmare maten med
nagra av vara bastsaljare

fanife .

HANSEN

- CHARKUTERI-

VINDELNROKT

*Mums*
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*Slurp*
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CHORIZOSALAMI

« Art. nr: 201
+ Menigo: 211855
+ Férp: ca 1kg

FANKALSSALAMI

« Art. nr: 206
+ Menigo: 211858
+ Forp: ca 1kg

Véra premiumsalamis ar lufttorkade i
minst fem veckor. Dessutom ar de
stoppade i exklusiva HoneyComb-
fjélster. Vi smaksatter med riktiga
kryddor som du tydligt kan se i
produkten. Pepparsalamin har tydliga
och synliga pepparkorn och
fankalssalamin ar smaksatt med en
blandning av hela och malda
fankalsfron. Tryffelsalamin ar smaksatt
med bade tryffel och tryffelolja foér
ratt smakprofiL. Chorizosalamin &r
smaksatt med Pimenton de la Vera DOP,
till halften den starka och till
halften den s6ta for balans och
”"lagomhet”. Alla vara salamis ar
tillverkade pa ett hantverksméassigt

sédtt och har en grovmalen karaktar.

Var lufttorkade flaskkarré “Coppa” ar
saltad med havssalt och smaksatt med
fankalsfron, lagerblad och milda
kryddor som inte tar Over den

naturliga koéttsmaken.

PEPPARSALAMI

+ Art. nr: 210
» Menigo: 211859
* Foérp: ca 1kg
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LUFTTORKAD
FLASKKARRE
”"COPPA”

« Art. nr: 301
* Menigo: 211856
j - Férp: ca 1kg

TRYFFELSALAMI

« Art. nr: 301
* Menigo: 211862
* Férp: ca 1kg

korthet
- Salamin fri fran onddiga tillsatser
+ Utméarkta till charkbrickor
+ Vackra att hanga i displaykyl/
moérningsskap
- Svensk mastare i tva klasser i
Chark-SM 2022
» Lang hallbarhet bade i och utanfér
forpackning

ALl var produktion sker i Stécksijo,
strax séder om Umed i Vasterbotten. Vi
anvander endast svensk koéttravara i
samtliga vara produkter som vi
forsoker kdopa in sa lokalt som
méjligt. Michael Hansen grundade
foretaget 2013 och &ar idag platschef
och produktutvecklare tillsammans med
tre anstéallda.




VINDELNS ROKERI

VINDELNROKT
SKINKA,
FLATROKT

« Art. nr: 210720
* Menigo: 209546
« Forp: ca 4kg /st

VINDELNROKT
FLASKKARRE

« Art. nr: 1062
X + Menigo: 209545
P02%) « Férp: ca 2kg /st
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VINDELNROKT
SKINKA, NATAD

« Art. nr: 210719
+ Menigo: 209548
- Férp: ca 2kg /st

VASTERBOTTENS PARLA

ALl var produktion sker i Vindeln,
5 mil vaster om Umed. Mikael Nilsson
ar platschef och tillverkar alla
produkter tillsammans med 5
anstallda inkl var saljare for
dagligvaruhandeln. Vi anvénder
endast svenskt kott i produktionen.

Mer om producenten

Pa Vindelns Rokeri har det rokts
skinka i samma rdkugnar sedan starten
1917. Vedeldade ugnar och salt som enda
tillsats &r en metodik som statt sig i
108 ar och plockar nya utméarkelser pa
lLoépande band. Sarskilt under
branschens stora tavling Chark-SM dar
vi har flertalet guldmedaljer och
dessutom tva utméarkelser till Svensk
Mastare 2024. Nar det galler smak per
gram vill vi havda att detta éar
svarslaget, och ni vet vad man brukar

saga; ingen rok utan eld.

Var flaskkarré passar utmarkt att skiva
till bade smoérgasmat och buffé, eller
varfér inte steka och léagga pa
burgare? Den &ar dessutom mycket
trevlig att goéra t.ex pulled pork av,
testa!

Vindelnrékt Skinka &ar var fanbarare
och sedan 2024 den enda svenska

kott- och charkprodukten som béar en
skyddad, geografisk beteckning. Smakrik
och populéar bade som ingrediens och i
ensamt majestat. Vi har en lite mindre,
natad variant samt en lite stérre
flatrékt skinka. Generellt kan man séaga
att den flatrokta skinkan tar upp mer
smak och ar lite saftigare medan den
nadtade skinkan &r betydligt mycket mer
latthanterlig i en ské&rmaskin, bade
tack vare sin léagre vikt men ocksa
tack vare sin runda form. Vilken som
passar bast hos just dig far du avgodra

sjalv.
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Svenska Mastare i Chark-SM 2024 med var
paradprodukt - ”"mjukisen”, en saftig
burgare med smakerna pa ratta stallet
vann annu en gang den prestigefyllda
titeln. Sedan 80-talet har vi varit
specialiserade pa hamburgare, och an
idag gor vi ingenting annat. Dessutom
ar vi helt inriktade pa
restaurangmarknaden. Vi kan
formpressa, stavpressa och mjukpressa
beroende pa vilket slutresultat man
vill ha, allt efter devisen: ratt
produkt pa ratt plats. Vi tillverkar
burgare foér dig som inte vill

kompromissa med smak, eller kvalitet.

Vara produkter tillverkas i Alvsjé och
sdljs till huvuddelen frysta i kartong.
Sommartid tillverkar vi mindre serier

av farska hamburgare.

Niclas Nyberg ar platschef och driver

produktionsanlaggningen tillsammans

med fyra anstallda.

Ravaror:

+ Svensk ravara fran vara utvalda
leverantdrer

- Certifierad angusravara

« Hégrev och bringa

+ Hégrev/bringa och entrecotekappa

« Hogrev och entrecotekappa

Utfdranden:
« Vikter fran 45-300g
« Tjocklek fr 6-20mm

Kontakta oss for fullstandigt
sortiment och mer information!
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SNYGGA SKIVOR

Svensk chark skivas bast med
hégkvalitativa slicers. Vi har ett
samarbete med Berkel i Sverige.
Testa gérna var maskin

nar vi ses pa massor

sd kan vi hjalpa dig

till din nya slicer. A_B"y

RATT SERVERING

Vi har ett mangarigt samarbete
med det erkanda ugnsfabrikatet
Rational som hjalper dig att
servera vara burgare till ménga
gaster med sjalvséakerhet och
fantastiskt resultat. Nar du
traffar oss pa massor berattar
och visar vi géarna mer.

RATIONAL

En kontakt
for allt gott

Robin Karlsson
c/o Mathantverkarna

robin@mathantverkarna.se
070 - 362 91 62

*Mums*
*Smask*

*Slurp*

mathantverkarna.se




